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Łuków, 08 styczeń 2026 r. 
 

 
Zapytanie ofertowe „Świadczenie usługi cateringowej obejmującej całodzienne 

wyżywienie dla uczestników kursów i szkoleń w ramach projektu Utworzenie i wsparcie 

funkcjonowania Branżowego Centrum Umiejętności w Łukowie” 

 

 
Informacje o ogłoszeniu 

Termin składania ofert: 16.01.2026 r. godz. 15.00 

Miejsce i sposób składania ofert: osobiście lub za pośrednictwem poczty elektronicznej: 

zsz1luk@pro.onet.pl 

Osoba do kontaktu w sprawie ogłoszenia: Szymon Żołopa Tel. 697 378 031 

Skrócony opis przedmiotu zamówienia: 

1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi cateringowej obejmującej 

całodzienne wyżywienie dla każdego uczestnika kursów i szkoleń w ramach 

przedsięwzięcia „Utworzenie i wsparcie funkcjonowania Branżowego Centrum 

Umiejętności w Łukowie”. 

2. Wykonawca zobowiązany jest zrealizować przedmiot zamówienia w okresie od dnia 17 

stycznia 2026 r. do dnia 30 czerwca  2026 r. 

3. Planowana ilość osobodni wynosi 259. Osobodzień tj. cały dzień wyżywienia dla jednej 

osoby składający się ze śniadania, obiadu i kolacji zgodnie z wytycznymi: 

Dzienna racja pokarmowa dla diety ogólnej powinna składać się z trzech posiłków: 

• śniadanie składające się z: - zupy mlecznej (400 ml) - pieczywa mieszanego (150 g) 

- masła śmietankowego (20 g) - wędliny (50 g) lub podroby (100 g) – sera (twarogu 

lub/i sera żółtego), pasty (50 g) , warzywa (80 g) - napoju gorącego (herbata, kakao, 

kawa) - 250 ml plus napój (sok, kompot, woda mineralna 0,5l/osobę. 

• obiad składający się z: - zupy (400 ml) - drugiego dania (w dekadzie powinny 

znajdować się min. dwa dania mączne – pierogi, placki ziemniaczane, naleśniki, 

pyzy, krokiety, racuszki drożdżowe itp.) ziemniaki(200 g) , kotlety z czystego mięsa 

(100 g), mięso z kością (150 g) − kompot (250 ml) plus napój (sok, kompot, woda 

mineralna 0,5l/osobę. 
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• kolacja składająca się z: - dania ciepłego lub zimnego - pieczywa (150 g) – masła (20 

g) - wędliny (50 g), podroby, pasty, sałatki (100 g) - napoju gorącego (herbata, kawa, 

kakao) - 500 ml, warzywa (80 g) plus napój (sok, kompot, woda mineralna 

0,5l/osobę. 

4. Oferta powinna zawierać cenę całkowitą (brutto) za wykonanie zamówienia oraz cenę 

w przeliczeniu na 1 dobę wyżywienia jednej osoby. Cenę całkowitą oferty należy 

obliczyć wg następującego wzoru: 

Cena całkowita = 259 x cena dobowego wyżywienia dla jednej 

osoby (śniadanie + obiad+ kolacja). 

5. Usługa świadczona będzie w trakcie trwania kursów, w miejscu i terminach 

uzgodnionych z zamawiającym. Kursy będą się odbywać w dni powszednie oraz w 

weekendy. 

6. Posiłki  Wykonawca  będzie  dostarczać  własnym  środkiem  transportu 

w specjalistycznych pojemnikach, gwarantujących utrzymanie odpowiedniej 

temperatury oraz jakości przewożonych potraw. 

7. Do posiłków należy dołączyć sztućce (komplet składający się z: łyżki, widelca i noża, 

kubka oraz serwetki). 

Wykonawca zobowiązuje się do odbioru zużytych opakowań oraz ich utylizacji. 

8. Usługi cateringowe świadczone będą w miejscu, w którym odbywają się kursy dla 

uczestników projektu, 

tj. w Branżowym Centrum Umiejętności Łukowie pod adresem: 

Aleje Tadeusza Kościuszki 10, 21-400 Łuków. 

 
Kategoria ogłoszenia: Usługi 

Podkategoria ogłoszenia: Usługi cateringowe 

Miejsce realizacji zamówienia: Łuków woj. lubelskie 

Harmonogram realizacji zamówienia: styczeń 2026 r. – czerwiec 2026 r. 

 
Ocena i kryterium wyboru oferty: 

 
Zamawiający dokona oceny i wyboru ofert w dniu 16.01.2026 r. o godz.15:05 

Jedynym kryterium wyboru będzie cena. 

 
Cena (C) – waga kryterium 100 %
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Zamawiający: 

 
Nazwa: Zespół Szkół nr 1 w Łukowie im. H. Sienkiewicza 

Adres: ul. Al. Tadeusza Kościuszki 10, 21-400 Łuków 

Numer telefonu: (25) 798 29 50 


